
模擬店,

パザ‐などで全品機 れる燎には,次0ことに注意しましょう。

☆バザ‐●I「D

・諷車場所ほてお だけ二内で,食品を籠生的に取蟻 える●所に臓れょう。

・的 理噌済むものを針菫暉 u● .

a犠 品を飲 .場げる,始める ウ
官 ォ丁・礎 モは等).

・生もの(劇身・寺同:生タリ
ー
ムを使用晩 ケーキ綸 や弁当などの

提搬 ,通は 切島.

・警 は使い捨てタイプoもの書腱層崚には う。

☆ ■現時の注意点

.食赫 生的raり 担 る師 にしまLめ .

・手焼い場に1 ′●●―J口

"を

餞け,金島を取り扱う歯にはこまめに手

指の浚浄書

下申彙昧逸ど体颯●tぐれない人や手指に

申

麟
生衛の一

ザ゙
■ヽ

傷が

“

人は日

プロンを着用しましょう

・前日菫理おど

て■うようにしましめ。また,講凛な輌手やエ

はせず,できるだけ当日口躍しま嚇 .

長星健康結狂毛ジタニ(裏笙保健所)
健康生活支援課

電話 0475-22-5167



模爆店開催時の注意事項

1 食品の取畿品目について

長生保健所

80475‐22‐5i57

健康生活支援謝

します。食中毒防上のため、例示の品目選度の食品を取り扱うようお願い

*■ 理食品

例示

おでん、焼き鳥、たこ焼、焼きそは、ラーメン等の加熱食品で調理工程

が簡単な食品  (弁 当 ・おt=讐り・す
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*喫 案食品

削氷 (■品質=法 で定められてぃる規格基準に合致する氷の使用)、

清涼飲料水

*菓 子類
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衛生管理について

綱曹性食中毒や病原性大腸曹0157の 発生を防止するため、  .

「看潔」.・「迅 速」・「加熱又

“

冷却」を徹底しましょう。

①新鮮な材料を仕入れ、裏示に注意しましょう

②原材料ゃ器具等の保管にあたっては、二次汚染の防止に注=を しましょう

0傘 材に応,た保管 (瀑度管理).をしましょう

④康材料、まな板 ・包T等 の番臭や手指の洗浄 ・消毒を徹底・しましょう

75℃ 1分間以上)行 いましょう

ましょう

③ごみ処理の衛生確保に注意をしましょう

⑨ 「下痢をしている者」や十■特に傷や化膿性羨忠のある暑」は関理を避け

ましょう

⑩原材料や爾理済食品‐を2週 間冷凍保管するよう努めましょう

3 主催者の責任について

万が一食中毒が発生した場合は、主催者は責任を負うことになります。検便の

実施等健康管理に努めるとともに、事故の発生が疑われる場合はただちに保健所

に届け出て下さい。


